Suunnitelma Naantalin Kylpyla hiilijalanjaljen pienentamiseksi 5% vuosittain

Hiilijalanjiljen yhteenveto 2023 (kg CO2e) 2022 (kg CO2e)
v Toimitilat ja kiinteistot 2513225,85 2683846,22
v Logistiikka 7605,79 7892,94
~ Hankinnat 1449117,77 1570059,69
Yhteensa, kg CO2e 3969949,41 4261798,84

Naantalin Kylpylan hiilijalanjalki laskettiin ensimmaista kertaa vuonna 2022.
Jatkossa tavoitteena on 5 % vuosittainen pienennys hiilijalanjaljessa seuraavin keinoin:

Jatteen kierratyksen tehostaminen ja kokonaisjatemaaran vahentaminen.

Erityisesti sekajatteen vahentaminen.

Kierratysasteen nostaminen yli 60%.

Keittion havikin minimoiminen seuraamalla mm. biojatteen maaraa ja suunnittelemalla
ravintolatarjonta asiakaskunnalle sopivaksi mm. omien evaiden valttamiseksi.
Energiatehokkuuden lisdaminen kaikin tavoin.

Vuosi 1: 2023
Tavoitteenamme on vahentaa ensimmaisena verrokkivuotena ensisijaisesti kolmesta kategoriasta,
vaikka kaikkien yksikdiden kohdalla mietitdan ratkaisuja ja jokapaivaisia muutoksia.

Jate- Erityisesti sekajatteen vahentaminen. Tulemme saamaan pakkausmuovin lajittelupisteen, joten
se lisataan seuraavan vuoden mittareihin. Biojatetta vahennetaan 10% niin, ettei sen vaikutus
kuitenkaan lisda muiden jatteiden maaria. Sekajatetta vahennetaan 10% keskittymalla henkilokunnan
koulutukseen ja kierratyskelpoisten tuotteiden oikeaoppiseen lajitteluun (tai lahjoittamiseen).
Vahennamme toimistopaperin maaraa 5% kannustamalla digimuotoihin ja “suttupaperien” kayttoon.

Energia- Tehostamme tarpeettomien valojen tarkkailua. Valoisaan aikaan paalla vain tarvittavat valot.
Ulkoaltaan pakkasraja mietitdan kayttdoasteen mukaan. Altaan lammitys pakkasella yhdelle
asiakkaalle ei ole kustannustehokastakaan.

Elintarvikkeet- Kasvisruoan osuutta lisataan, keskitytaan satokauden sisaistamiseen. Havikki on
jokaisella keittiossa ja ravintolassa tydskentelevalla paivittain kirkkaana mielessa. Maitotuotteita
vahennetaan mahdollisuuksien mukaan. Buffetien sisaltoon ja tarjoiluastioihin kiinnitetaan eritysta
huomiota, jotta massaa voidaan vahentaa.

Taman lisaksi henkilokunta koulutetaan miettimaan tarkkaan, onko jokainen tilattava tuote varmasti
tarpeellinen. Varastot pidetdadn minimissa.



Vuosi 2. 2024

Hiilijalanjéljen yhteenveto 2024 (kg CO2e) 2023 (kg CO2e)
~  Toimitilat ja kiinteistot 2074963,45 2513225,85
Kylmaaineet (scope 1) 43664 90302
Kaukolampd, omat tilat (scope 2) 231882 243189,2
Sahks, oma sopimus (scope 2) 1744728,8 2116829,85
Vesi (scope 3) 17995,85 17644,7
Biojate (scope 3) 2571 2796
Energiajate (scope 3) 2401,3 13062,6
Sekajate (scope 3) 13193.,8 214922
Pakkausjatteet (scope 3) 11526,7 7909,3
v Logistiikka 4026,34 7605,79
v Hankinnat 1707497 86 1449117,77
Yhteensa, kg CO2e 3786487,65 3969949,41
Jate

Kierratyksen tehostaminen.
Kokonaisjatemaaran vahentaminen.
Erityisesti sekajatteen vahentaminen 5%.
- Kierratysaste parani 8%, ollen nyt 57%

- Kokonaisjatemaara vahentynyt 8%

- Sekajate vahentynyt 35%

Energiatehokkuuden lisdaminen

Tehostamme tarpeettomien valojen tarkkailua.

Valoisaan aikaan paalla vain tarvittavat valot.

Ulkoaltaan pakkasraja mietitdan kayttdasteen mukaan.

- Sahkonkulutus vaheni 29534 kWh

- Kaukoldmmon kulutus vaheni 5%

- Vedenkokonaiskulutus on noussut vain 2%, vaikka paivakavijoiden maara kasvoi lahes 50%, silla samaan
aikaan majoittujat vahenivat 3%

- Vedenkulutus / pax (majoittuvat ja paivakavijat) on laskenut 12%

Keittion havikin minimoiminen

Biojatteen seuranta

Ravintolatarjonnan suunnittelu asiakaskunnalle sopivaksi ja asiakkaiden omien evaiden valttamiseksi.
- Biojate vahentynyt 8%

- Buffet-ruokailujen tarjonta on vdhentynyt ja lautastarjoiltujen annosten maara lisdantynyt.



Vuosi 3. 2025

Jate

Kierratyksen tehostaminen, tavoitteena yli 60% kierratysaste.
Kokonaisjatemaaran vahentaminen.

Erityisesti sekajatteen vahentaminen 5%.

Energiatehokkuuden lisddminen

Hotelilla laajat remontoimissuunnitelmat ja samalla uusitaan valaistus.
Vedenkulutusta minimoidaan hankkimalla uudet suihkut allasosastolle.
Keittion laitteiden uusiminen energiatehokkaammaksi

Keittion havikin minimoiminen

Biojatteen seuranta

Ravintolatarjonnan suunnittelu asiakaskunnalle sopivaksi ja asiakkaiden omien evaiden valttamiseksi.
Buffetruokailussa paaruoan tarjoilu lautasella asiakasmaarien ollessa pienia.

Buffetruokailuista kokonaan luopuminen hiljaisina ajankohtina.

Resque appin laajempi kayttd




