Suunnitelma hiilijalanjaljen pienentamiseksi 5%:lla 11/23
mennessa / Naantali Spa&Hotel

Nvykytilanne:

Hiilijalanjalki Naantalin kylpylassa lasketaan ensimmaistéa kertaa 11/22
mennessa. Laskennan valmistuttua se lisataan liitteeksi tahan
suunnitelmaan ja sitoumukseen pienentaa tuota lukua vahintaan viidella
prosentilla. Ensimmaisen vuoden laskentaan emme ole asettaneet
numeraalisia tavoitteita vaan tarkoituksenamme on kartoittaa kylpyla- ja
hotellitoiminnasta aiheutuva hiilijalanjalki, sisaltaen hallinnolliset,
logistiset ja paivittaishankintoihin liittyvat luvut.

Laskennassa kaytetaan Visit Finlandin ja Positive Impactin yhteistyossa
kehittamaa virallista ja auditoitua C02- laskuria.

Laskettavia yksikoita ovat:

e Jatehuolto (Biojate, sekajate, energiajate, lasi, metalli, paperi, pahvi
ja kartonki seka SER)

e Energia (sahko ja kaukolampd)

e Vesi (Huom! Hiilijalanjalkilaskuri ei tunne vield omaa
laskentametodia kylpyl6ille, joten laskurissa yksinkertainen veden
kaytto)

o Logistiikka (kuljetukset, huoltoajot, toimitukset)

e Elintarvikkeet (elintarvikkeet jaoteltuna eldin- ja kasvisperaisiin,
alkoholittomat seka alkoholijuomat)

e Tilaukset ja hankinnat (tekniikka, toimistotarvike, kalusto, ostetut
palvelut, kiinteistonhuolto ja yleishankinnat kylpytakeista
saippuaan)

e Henkilosto (tyomatkaliikenne, lilkkematkustus)



Tavoitteenamme on vahentaa ensimmaisena verrokkivuotena
ensisijaisesti kolmesta kategoriasta, vaikka kaikkien yksikoiden
kohdalla mietitdaan ratkaisuja ja jokapaivaisia muutoksia.

Vuosi 1:

e Jate- Erityisesti sekajatteen vahentaminen. Tulemme saamaan
pakkausmuovin lajittelupisteen, joten se lisataan seuraavan vuoden
mittareihin. Biojatetta vahennetaan 10% niin, ettei sen vaikutus
kuitenkaan lisda muiden jatteiden maaria. Sekajatetta vahennetaan
10% keskittymalla henkilékunnan koulutukseen ja
kierratyskelpoisten tuotteiden oikeaoppiseen lajitteluun (tai
lahjoittamiseen). Vahennamme toimistopaperin maaraa 5%
kannustamalla digimuotoihin ja ”"suttupaperien” kayttoon.

e Energia- Tehostamme tarpeettomien valojen tarkkailua. Valoisaan
aikaan paalla vain tarvittavat valot. Ulkoaltaan pakkasraja mietitaan
kayttoasteen mukaan. Altaan lammitys pakkasella yhdelle
asiakkaalle ei ole kustannustehokastakaan.

e Elintarvikkeet- Kasvisruoan osuutta lisataan, keskitytaan satokauden
sisaistamiseen. Havikki on jokaisella keittidssa ja ravintolassa
tyoskentelevalla paivittain kirkkaana mielessa. Maitotuotteita
vahennetaan mahdollisuuksien mukaan. Buffetien sisaltoon ja
tarjoiluastioihin kiinnitetaan eritysta huomiota, jotta massaa
voidaan vahentaa.

Taman lisaksi henkilokunta koulutetaan miettimaan tarkkaan onko
jokainen tilattava tuote varmasti tarpeellinen. Varastot pidetaan
minimissa.



